
wydrukuj
 

wytnij korzystaj

słoik ok. 0,5l
waga kuchenna
składniki z przepisu
brązowy papier i sznurek / wstążka
ozdoby do dekoracji słoika

Babeczki czekoladowe w słoiku
instrukcja wraz z etykietami do
wydruku do stworzenia razem z
dziećmi jadalnego prezentu.

Do wykonania babeczek potrzebujesz:

Babeczki czekoladowe w słoiku
na prezent

Rada!
Etykiety najlepiej drukować na
grubszym papierze o gramaturze
min. 160g
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Instrukcja:  po wsypaniu wsrstwowo skłaników do słoika zakręć go. Wytnij z
brązowego papieru koło o średnicy o 3-4cm większej niż zakrętka i zawiąż sznurkiem.
Papier możesz wcześniej ozdobic np. stempelkami. Słoik udekoruj naklejkami lub tym
co masz pod reką. Wydrukuj etykietki z przepisem i zawiąż sznurkiem.Gotowe!

Strony 3 - 6 wydrukuj dwustrnnie.



100g. mąki pszennej
3 łyżeczki proszku do pieczenia
70g. brązowego cukru
szczypta soli
2 łyżczki kakao
70g. białego cukru
garści pokruszonych kawałków gorzkiej
czekolady
garści pokruszonych kawałków białej
czekolady

Wsyp składniki do słoika w kolejności:

BABECZKI 
CZEKOLADOWE

w słoiku

owiń zakrętkę papierem, zawiąż
udekoruj słoik
dodaj przywieszkę z przepisem
wręcz jako prezent

Następnie:
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Zawartość słoika wysyp
do miski. Dodaj jajko,
szklankę mleka i 1/3

szklanki oleju.
Wymieszaj do powstania

gładkiej masy. Przełóż
ciasto do papierowych
foremek na babeczki.
Piecz w temperaturze
180 st. C. ok. 25 minut.
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szklanki oleju.
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szklankę mleka i 1/3

szklanki oleju.
Wymieszaj do powstania

gładkiej masy. Przełóż
ciasto do papierowych
foremek na babeczki.
Piecz w temperaturze
180 st. C. ok. 25 minut.

Zawartość słoika wysyp
do miski. Dodaj jajko,
szklankę mleka i 1/3

szklanki oleju.
Wymieszaj do powstania

gładkiej masy. Przełóż
ciasto do papierowych
foremek na babeczki.
Piecz w temperaturze
180 st. C. ok. 25 minut.
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Dziekuję, że wybrałaś/łeś mój produkt, mam nadzieję,  że spełnił Twoje
oczekiwania.

Pozostańmy w kontakcie!
Znajdziesz mnie:

Na blogu:  wielkielekcje.pl

W sklepie: wielkielekcje.pl/sklep

Facebook: Wielkie Lekcje
 
Instagram: wielkie_lekcje

Youtube: Wielkie Lekcje
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Ania Karpińska
Ś L Ę  U Ś C I S K I

https://wielkielekcje.pl/blog/
https://wielkielekcje.pl/sklep/
https://www.facebook.com/WielkieLekcje
https://www.instagram.com/wielkie_lekcje/
https://www.youtube.com/channel/UC0BcHR2_8AREKIt2I59ksOg

